OLERON -
LA SAUU u REUSE GROUPES A PARTIR

Partez en escapade pour s - R DE 25 PERSONNES
découvrir le goUt des produits -

de notre terroir. Un condensée - , I.E PRUGRAMME

de fraicheur et de saveurs'!

Au début de la journée,
rencontre avec votre guide-

accompagnateur.

La découverte d'un authentique
domaine ostréicole suivie d'une
dégustation d’huitres vous permettra
de découvrir 'huitre, son histoire et le
savoir-faire des ostréiculteurs.

Un arrét chez un vigneron

oléronais :

. QUATRE DECOUVERTES COMMENTEES Entre vigne et alambic, vinification et
vieillissement, dégustez la spécialité du
, - DEJEUNER DANS UN RESTAURANT DE

pays: le Pineau des Charentes !
- QUALITE

Déjeuner au restaurant.
Suggestion de menu avec entrée, plat,
dessert, 1/4 de vin et café

* ACCOMPAGNEMENT PAR UN GUIDE LOCAL o o )
Visite guidée d’'un marais
salant

Découvrez grandeur nature, son
fonctionnement et les gestes
ancestraux du saunier cueillant
I'«or blanc ».

La journée se terminera par
e INCLURE UN PAQUET CADEAU AVEC la découverte des coulisses
PRODUITS DE L'ILE D'OLERON EN SOUVENIR du premier port de péche de

o DEGUSTATION DE PRODUITS LOCAUX la Charente-Maritime
Assistez a la criée de La Cotiniere
(possible uniquement en semaine) !

\ A PARTIR DE
25 PERSONNES BASE 45 O Le prix comprend :
Une visite guidée au Port de la
LEs TAR I Fs 64. € BASE 35 Cotiniére, le repas au restaurant
boissons comprises, visite guidée
67 € BASE 25 au Port des Salines, dégustation 6
i%LSgRZRS:PR‘EAys’gEIEES huitres et un verre de vin blanc,
" [ 72 € dégustation de Pineau et Cognac,
visite d'une distillerie

® V Q Ne comprend pas :

Les dépenses personnelles, les

0 I E Ko AN . éléments en option, le transport
PN
PN
m - R n-s

ILE D'OLERON - BASSIN DE MARENNES * -
Les programmes sont sous reserve de

validité en fonction de la saison.



